
 

 

 

 

 

 

 

Voorgerechten 

Stokbrood met kruidenboter, tapenade en olijfjes      €  6,50 

Serranoham met meloen en gemengde salade      €   9,50 

Rundercarpaccio met pesto dressing en pijnboompitten     €   9,50 

Salade van Hollandse garnalen met stokbrood en kruidenboter    € 12,50 

Visselectie van gerookte zalm, paling en Hollandse garnalen    € 14,50 

 

Warme Voorgerechten 

Salade van lauw warm gebakken geitenkaas en honingsaus    € 10,50 

Gamba’s met knoflook en tuinkruiden       € 11,50 

 

Soepen 

Italiaanse Tomatensoep          €   6,50 

Heldere Runderconsommé, dubbel getrokken runderbouillon    €   6,50 

Franse Mosterdsoep met uitgebakken spekjes       €   6,50 

 

Vegetarische gerechten 

Rijk gevulde courgette, gegratineerd met tomaat en kaas     €  19,50 

Lasagne van seizoensgroenten, overgoten met champignonroomsaus   €  19,50 

 

Visgerechten 

Scholfilet vergezeld door een frisse witte wijnsaus       € 21,00 

Zalmfilet in olijfolie gebakken omlijst met een bieslookbotersaus    € 22,00 

Zeebaarsfilet in een rode paprikasaus        € 23,00 

Snoekbaarsfilet op de huid gebakken met handgeslagen mosterdsaus   € 25,00 

Gebakken Zeetong geserveerd met vissaus of naturel     € 36,50  



 

 

 

 

 

 

Menu van de Chef 

Door de chef kok geselecteerd 4 Gangen Menu      € 39,50 

 

Vleesgerechten 

Varkenshaas met champignonroomsaus       €  21,00 

Eendenborstfilet rose met een sinaasappel-gevogeltejus     €  23,00 

Kalfsrib-eye begeleid met gebakken appeltjes in calvadossaus    €  23,00 

Lamsrugfilet met licht-zoete rozemarijnsaus       €  27,00 

Hertenbiefstuk geserveerd met een cranberrycompote      €  26,00 

Tournedos afgeblust met een volle rode wijnsaus      €  28,00 

 

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met verse groenten en diverse aardappelgarnituren 

 

Gieters Menu 

 

Rundercarpaccio met pesto dressing en 

pijnboompitten 

Runderconsommé met verse tuinkruiden 

 

Lamsrugfilet met een licht-zoete 

rozemarijnsaus 

Omelet Siberiènne met aangemaakte 

warme kersen 

€ 43,50 

 

 
 

Wieden Menu 

 

Visselectie gerookte zalm, paling en 

Hollandse garnalen 

Runderconsommé met verse tuinkruiden 

 

Snoekbaarsfilet op de huid gebakken met 

handgeslagen mosterdsaus 

Proemenkreuze  begeleid met vanilleroomijs 

(gewelde pruimen, abrikozen en rozijnen) 

€44,50 

 


